
 בצקים
 

 פטאייר זעתר

 מאפה קריספי במילוי עלי זעתר טרי ובצל

 לאבנה מעושנת | זיתים סוריים 

-32- 
 

 מסח'אןסיגר 

 פיתה דרוזית במילוי עוף ובצל קונפי

 יוגורט שום וסומק | סחוג שבור

-58- 
 

 ניוקי פריקי

 ניוקי מקמח פריקי | חמאה חומה

 כרישה צלויה | שמנת יוגורט 

-72- 
 

 מועג'נאת

 בצק פלפל שחור במילוי ג'בנה | סמבוסק טלה

 ויניגרט עגבניות | יוגורט אריסה   

-72/56- 

 

 ירקות
 

 פריקיסלט 

 חיטה מעושנת | עלים קצוצים

 שמן זעתר | לאבנה אגוזי מלך

-58- 
 

 ירוקים

 מיקס ירוקים עונתי | שום 

 פטרוזיליה | ג'מיד 

-58- 
 

 שיפוד כרוב צלוי

 אחו בלאנקו בהרט | שמן עשבים

 צ'ימיצ'ורי עלי גפן 

-62- 

 

 סינייה ירקות

 קישוא | חציל | כרובית | סלסת מחאמר

 בבצק בהרט טחינה | עטוף 

-68- 

 

 

 ים
 

 טרטר דג

 דג ים | תפוחי אדמה שלוקים בחמאה

 הולנדז יוגורט | פיסטוקים | גרידת לימון

-68- 
 

 סשימי דג ים

 קרם גבינת המאירי | מנגולד

 דואה של הבית 

-68- 
 

 שישברק דגים

 מרק בויאבז | כיסונים במילוי לחם אדום

 פורל מפורק | שמן עשבים

-112- 

 

 דג פריך

 דג בבלילת סולת | פיתה דרוזית קרסיפית נתחי

 סלט עלים | ויניגרט צ'ילי 

-88- 

 

 יבשה
 

 קובנייה של ירכא

 טרטר שייטל | בורגול

 אריסה | חוסה

-68- 
 

 מלפוף

 כרוב בלאדי ממולא | ציר טלה מצומצם

 שום קונפי | סחוג שבור 

-72- 

 

 מנסף טלה

 אוסובוקו טלה בבישול ארוך | ריזוטו בהרט 

 חם | סלט עלים יוגורט 

-229- 

 

 -פאטה שפונדרה-

 שפונדרה בבישול ארוך | קרעי פיתה | מסבחה חצילים

 גרגירי חומוס | חמאה חומה 

-112- 



 

 

 

 

 
 קינוחים

 

 ליאלי ביירות

 פודינג סולת | קרם מסקרפונה ומסטיקה

 מי סוכר | פיסטוקים 

-48- 
 

 בסבוסה מלבי

 עוגת סולת | קרם מלבי | גלידת יוגורט

-52- 
 

 פנקוטה לאבנה

 סלסת פירות עונתיים | קראמבל שמן זית | צנוברים מסוכרים 

-48- 
 

 פטיפורים זוגי

 פיסטוק | קטאייף מעמול תמרים | מרציפן 

 שקדים של סבתא | מוגש עם שני ספלי תה 

-48- 

 

 

 תה צמחים

 קנקן תה צמחים 

-18- 

 

 קפה שחור

  קפה שחור מסורתי

-8- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 קוקטיילים

 מרטיני סומק

 וודקה סומק | רימונים | פלרנום | ליים

-52 - 

 מיס. מולא

  ערק | רוזטה | סירופ מלפפון ומנטה בייתי | מיורן |אקווה פאבה
-58- 

 ריטה-מרוו

 טקילה | מרווה | טריפל סק | ליים | אקווה פאבה

-54- 

 זוטא הייבול

 לימוןג'ין | זוטא לבנה | תפוזים | 
-52- 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Pastry 
Za’atar Fetayer 

crisp baked pastry filled with za’atar leaves and onion 

Smoked labneh | Syrian olives 

-32- 
 

M’sachan Cigar 

Druze pita filled with onion & chicken confit  

garlic & sumac yogurt | Zhug 

-58- 
 

Freekeh Gnocchi 

smoked wheat gnocchi | brown butter 

Roasted leeks | yogurt cream 

-72- 
 

Muag’anat 

black pepper dough pastry filled with cheese 

lamb sambusak | Harissa yogurt 

 -56/72- 
 

Vegetables 

Freekeh Salad 

smoked wheat | chopped leaves 

Za’atar oil |roasted walnuts labneh 

-58- 
 

Greens 

seasonal green vegetable mix | garlic  

parsley | Jameed 

-58- 
 

Roasted Cabbage Skewer 

Ajo Blanco | herbal oil 

vine leaf chimichurri 

-58- 
 

Vegetable Siniye 

cauliflower | zucchini | eggplant | Mchamar salsa 

tahini | Bahrat pastry cover 

-68- 

 

Sea 

Fish Tartar 

saltwater fish | butter poached potatoes 

yogurt hollandaise | pistachio | lemon zest 

-68- 
 

Saltwater Fish Sashimi 

“Hameiri” cheese cream | swiss chard 

homemade Doha 

-68- 
 

Fish Shish Barak 

Bouillabaisse soup | red bread filled  pastry pockets 

flaked trout | herb oil 

-112- 
 

Crispy Fish 

fish coated with semolina batter | crisp Druze pita 

leaf salad |chili vinaigrette 

-88- 
 

Land 

Yarca Kubbaniyeh 

beef tartar | bulgur 

Harissa paste | Chosse 

-68- 
 

Malfouf 

stuffed cabbage | lamb reduction 

garlic confit | Zhug 

-72- 
 

Lamb Mansaf 

slow cooked lamb Osso Buco | Baharat risotto 

warm yogurt | leafy salad 

-229- 
 

Lamb Short Ribs  

slow cooked | pita rips | eggplant Mesabaha 

chickpeas | brown butter 

-112- 

 



 

 

 

 

Desserts 

Beirut Nights 

semolina pudding | mascarpone & mastika cream 

syrup | pistachios 

-48- 

 

Malabi Basboussa 

semolina cake| malabi cream | yogurt ice cream 

-52- 

 

Labneh Panna Cotta 

 seasonal fruits slasa | olive oil crumble | sugared pine-nuts 

-48- 

 

Petits Fours for Two 
dates Maamoul | pistachio marzipan | Qatayef  

almonds | two glasses of herbal tea 

-48- 

 

 

Traditional Black Coffee 
-8- 

 

Herbal Tea Pot 
-18- 

 

 

 

 


